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100g Gothaj s cibuli a octem, pecivo 130 K¢
1009 Tatarsky biftek z pravé hovézi svickové 210 K¢
2 ks Utopenec, pecivo 70 K¢
Skvarkova pomazanka, krajic chleba, okurka
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'I'IPI.E PREDKRMY

Grilovany kukufi¢ny klas na masle 140 K¢
Grilovany hermelin, brusinky, pecivo

- * v~ ’Yw,.,-\( S g ,.,--’ ’2' pa—r 3 ,,,‘..,— o o— "'ﬁ.:'?, X p———

PIII.EVI(Y
Dle denni nabidky 60 K¢
Frankfurtska

HOTOVA JIDLA
100g Hovézi gulds, houskovy knedlik 190 K¢

100g Hovézi svickova na smetané, houskovy knedlik 190 K¢
200g Bramborové knedliky plnéné uzenym masem, zeli, videriska cibulka .........ccooccrevurnncce 190 K¢
150g Smazeny kureci fizek, vafeny brambor 190 K¢
2009 Kureci prso plnéné susenymi rajcaty a mozzarellou, bramborova kase ..........cceeccveuunnee 240 K¢

> ' 1509 Upicky fizek, houskovy knedlik, zeli 240 K¢
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. DETSKA JiDLA

%' 80g Pfirodni kufeci platek, vafené brambory 130 K¢
80g Smazeny kufeci fizek, bramborova kase 130 K¢
80g Smazeny Eidam, hranolky 130 K¢
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SPECIALITY

150g Krkono3$ska panev (vepf. panenka, slanina, brambory ve slupce)
100g Krkono3ské bramborové nocky, zeli, uzené maso
150g Masova smés hajného Culka
150g Medailonky z panenky, grilovana zelenina
100g Krkono$ska cmunda (brambordk, uzené, zeli)
200g Ryba dle denni nabidky
150g Hovézi Stroganov
150g Minifize¢ky z vepfové panenky, parmazanova strouhanka
2209 Biftek z pravé hovézi svickové
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JiDLA Z NASI I'I'AI.SI(E I’IZZEI!IE
Margherita
Prosciutto
Quattro Formaggi
Salami
Hawaii
Salamino Piccante
Penne alla Caprese
Tagliatelle Parma
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SALATY

Caesar salat (dresing, krutony, parmezan)
Listy trhanych salatt s filetem ze pstruha 100g

Smazeny Eidam
Fazolové lusky s ¢esnekem a Zampiony, pecené grenaile (brambory ve slupce)
3 ks bortvkovych kynutych knedlik{, boravkovy preliv, maslo, $lehacka

PRILOHY

Varené brambory .

Bramborova kase ..

Houskovy knedlik

Dusena ryze

Hranolky

Grenaille (baby brambory ve slupce)
Bramboracky ...

Opecené brambory

4 ks Topinky s cesnekem
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POHARY A DEZERTY

Palacinky, ovoce, zmrzlina, Slehacka

1 ks Bortvkovy kynuty knedlik, borGivkovy preliv, maslo, Slehacka .
Horké ovoce, zmrzlina, Slehacka

Dorty z nasi vitriny

1 kopecek zmrzliny
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Exkurze cca 50 minut /350 K¢/ 1 osoba

Komentovana prohlidka
Historie pivovarnictvi
Varné procesy

Ochutnavka nasich piv na ¢epu =
Uzené maso z nasi udirny s chlebem g
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Pivni lazneé / 2 osoby / 90 minut/ 1600 K¢

Stylova vifiva vana, bylinky,
pivo Snézka, Vyhtivana postel

Cena zahrnuje 10 tocenych piv Snezka 12°




